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Idiikten sonra insanlar ac
sekilde yasamaya devam eder?
Biliyorum, bir pazar yazs icin, hele
hele kahvaltinizi ederken bu
satirlara goz gezdiriyorsaniz pek i¢ acici bir
soru degil.

‘Ama amacim icinizi karartmak degil, biyik
bir sefin adim saygiyla anarken bu yorucu
meslegi bazen inanilmaz fedakarhklarla icra
eden arkadaslarimiza da siikranlarimzi
belirtmek.

Bence her insan, bu hayattan aynldiktan
sonra, onu seven ve yagsanum bir sekilde
paylasmug dostlar, aile fertleri, arkadaglar
yasadikga bir sekilde yasamaya devam ediyor.

Ressamlar, yazarlar, mimarlar, ger¢ek
devlet adamlar, yeni bir teknolojiyi kesfetmig
bilim adamlar1, onun 6nemini kavrayip
piyasaya siirmiis isadamlar gibi bazilar ise
biraktiklar: eserler ya da kurumlar ile yasamaya
devam ediyor.

Biiyiik bir asc1 benim deger silsilemde bu
dedigim kategorilere dahil olan yaratict
bireyler ile ayni degerde.

‘Ama bir anlamda sanssiz.

Sanssiz ¢linkii yemek yenir yenmez
tiikeniyor ve geriye en fazla giizel hatiralar
Kkaliyor. Buna kargilik bir tablo, bir kitap, bir
ampul ya da bir ezgi kusaktan kusaga
aktarlabiliyor.

Tamam. Belki yemek kitaplar kalabiliyor
geriye ama farkl zamanlarda ve farkli
malzemeler ile orijinal tatlari yakalamak
miimkiin olmuyor. O kitaplar da moda ve
trendler degistikce kaybolup gidiyor. Ne
bileyim, bir Beethoven senfonisi ya da Proust
romani gibi zamana meydan okuyamiyor.

Bu is icin gerekenler: Deha,
calisma giici, disiplin ve ask

Ama ascilarm dostlar da cok oluyor.

Ozellikle yurtdismda, batmin gelismis
iilkelerinde. Bizim gibi insan hayatinmn
degerinin olmadigs, gergek sanatcilarin ve
zanaatkarlarin acimasizca somiiriildigi
iilkelerde degil.

Santi Santamaria cok 6nemli bir zanaatkar
ve sanatct idi.
ona’ya 40 dakika mesafede ve dogup

Sant Celoni kasabasimdaki Con

Fabes lokantasi kanimca Ispanya'nm en iyi

lokantasi idi ve diinyanm en iyilerinden biriydi.

Ama Santi Santimaria’nin tarihsel dnemi
bundan ibaret degil. Iyi yemek pisirmenin cok
Otesinde.

Santi’nin asil Gnemi yoresel acidan ¢ok
zengin bir mutfag), Katalan mutfagim evrensel
boyutlara ulastirmak.

Nasil mi?

Bu i§ o kadar kolay olsa ve basit bir recete
ile tekrarlanabilse herkes yapar.

Nasil herkes bir Jobs ya da Picasso
olamazsa bu ig de belli bir deha gerektiriyor.

Ve de inanilmaz bir calisma giicii, disiplin
ve yaptigi ise ask.

Belki de bu ikinei dzellikler yiiziinden
50°lerin ortasinda kalbi durdu Santi’nin.

Genis ve comert bir yiirek.

Daha masaya bile oturmadan
beni mutfaga davet ediyor

Ug yil 6neesine donelim.

Con Fabes lokantasmi figiincii ve maalesef
son ziyaretim.

Ayak basar basmaz bas garson, sefin
bizimle konusmak istedigini ve mutfaga
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“Sen soru sorunca ‘Cattik belaya’ diye
geiriyorlar iclerinden bizim lokantacilar” der.

Santi 6yle diisimmenmis.

Bu is eninde sonunda bir bilgi, bir dzgiiven,
bir kiiltiir sorunu.

Santi beni 6grenmeye hevesli ve samimi
bulmus, Katalan mutfag: hakkinda yorumlarim
da il is

O yiizden tadim meniisiinii kendi

Katalan mutfagini evrensel boyuta
tasiyan Santi Santamaria subat
ayind@hayatini kaybetmisti.
Gecengrde Unli sefler onun
hatirfaseigin bir araya geldi

gelmemi rica ettigini soyliiyor.

Biraz sagiriyorum. Santi benim yemek
elestirileri yazdigimi bilmiyor elbette
(Yurtdismda boyle bir seyi dile getirmek sanki
“avanta” pesinde kosmak gibi algilanabilecegi
icin ozellikle saklarim).

Santi bizi giileryiizle karsilayip dostca
elimizi sikiyor ve sonra mutfagi dolastirmaya
bashyor. Bahceden yeni koparilmis sebzeleri,
heniiz canli karidesleri ve siibyeleri, taptaze
baliklar, mutfaktaki gesitli istasyonlar falan
gosteriyor. Sonra da yemedigimiz bir sey olup
olmadigini soruyor. “Sadece tavuk” diye
cevapliyorum. “Merak etmeyin tavuk yok,
isterseniz bugiin size meniiyii ben
hazirlayayim” diyor.

Boyle firsat kacar

Santi bize gosterdi
de acikliyor.

Bir dnceki ziyaretimin sonunda adami
sorgu yargici gibi soru yagmuruna tutmusum
gecenin nde (Ispanya’da aksam yemegi
genellikle 21.30°da bashyor ve 3 yildizli bir
lokantada dort saat or).

Su siralar “Mutfakta Erkek Var!” adlt
gercekten enfes kitabi piyasaya cikmis olan
sevgili Deniz Alphan geliyor aklima.

i
zel ilginin nedenini

Mont Blanc'in
zirvesinde konser

Gecen baharda burayi tekrar
ziyaret etmek icin planlarimizi
yapiyoruz. Ozellikle de NTV icin cekim
yapmak istiyorum.

Kismet olmuyor. 11 Subat 2011°de
© genis yuregin Singapur'da iken aniden
durdugu haberi geliyor.

Ama yurekleri Santi icin carpmaya
devam ediyor. Sadece Katalunya'da
dedil. Napoli'de yasayan degerli Italyan
gurme, arkadasim Enzo Caldarelli de
Santi'nin anisini yasatmak isteyen
arkadaslarindan biri.

Enzo diinyanin bircok tnlii sefi ile
arkadas. Santi'nin hayrani ve iyiligini
gérmiis olan bircok Michelin iki ve (¢
yildizli sefi seferber ediyor ve Santi'nin
anisina iki gunliik bir sélen dizenleniyor.

Nerede mi? Italya'da, Valle d’Aosta
bélgesinde bulunan Courmayeur'de.

Eyltl sonunda. Havalar sogumadan.

Ozel bir yemek yapiliyor. Michelin
3 yildizli Arpege lokantasi ascisi Alain
Passard ve benim bu stitunlarda
tanittigim geng italyan kabiliyet Fabio
Barbaglini pisiriyor yemekleri.

Herkes Santi ile ilgili anilarini
anlatiyor.

Ayni aksam 15-20 sef kendilerine
ayrilmis istasyonlarda iki-tic minik 6gtn
hazirliyorlar. Bunlar arasinda Santi'nin
bas asqsi ve bundan sonra lokantanin sefi
olacak Xavier Pellicer de var. Daha 6nce
Barselona'daki Michelin iki yildizh Abac
lokantasinin sefi idi ama simdi onu cok
daha ciddi bir sinav bekliyor. Santi gibi
bir devin yerini doldurmak kolay degil.

Anma térenleri Mont Blanc daginin
zirvesine yakin bir yerde verilen konser
ile son buluyor.

Ucakta distintiyorum. Hic tanimadigi
bir insana sempati besleyip hicbir ¢ikar
beklemeden onu mutlu etmeye calisan
ve baskalarinin mutlu olmasindan mutlu
olan insan sayisi ne kadardir?

Onu bilmem ama bu tip insanlara
yakistirabilecegim bir sifat var.

Olumsiiz!

hazirlamak istiyor. “Siirpriz olsun™ diyor.

Ayrilirken Santi ile el
stkismiyor, kucaklasiyoruz

Masaya oturunca sef garson yaklasiyor
ve “Isterseniz her 6giinii ayn bir kadeh sarap
ile eslestirebilir” diyor.

Lokantanin normal bir tadim meniisii de
var. Bes 6gtin 170 avro.

Biz saat 13.00 civan basladigimiz 6gle
yemeginden 18.3(0°da kalkiyoruz.

Birer bardak sampanya. Sekiz 6giin. ki
tath. Sekiz kadeh sarap. Kahve. Bilmem kag
sene yillanmis Bas Armagnac.

Yedigim yemek mi?

Klasman dist. Unutulmaz. Detaylart
yazsam roman olur.

Bu yemegin sonunda ben pahal bir Bas
Armagnac ismarlayinca kasi biraz catilan
hanima “Batti balik yan gider, ayrica
herhalde fazla 6giinler ondan, adam basi
170’ten fazla yazmazlar ama sarabi bilemem”
diyorum.

Hesabr istiyorum.

Aradan 10 dakika geciyor. Bu arada
yiiregim pitir pitir atiyor.

Hesap yerine afacan, zeki cocugu andiran
pul piril giiliimseyen gozleri ve koca govdesi
ile Santi geliyor masaya.

“Bugiin her sey bizden, ayrica sakin bahsis
de birakma, tiim ekibin davetlisisin” diyor.

Bazen saskinhgini gizlemek icin saka
yapmak en iyisidir.

“Yahu soyleseydin, bizim hanim pahal
diye o pahali dijestifi ismarlamad,
benimkinden otlandi” diyorum.

Hanim fazla alkollii icki igmez ve
benimkinden de otlanmadi ama kaslarint
catrmis oldugu icin onu biiyik bir zevkle
topun agzina atryor ve al al, moru mor
kizarmasini zevkle seyrediyorum.

Santi de bizim okuldan. Her seyi anliyor.

Masaya cokiiyor. Uc Bas Armagnac daha
ismarliyor. Bu seferki 80 senelik falan.

Bir centilmen olarak yardim ediyorum
tabii hamma bitirmesi icin...

Katalan kiiltiri de Akdeniz kiiltiird.

Aynihirken Santi ile el stkismiyoruz.

40 yillik dost gibi kucaklasiyoruz.

“Tekrar gelecegim ama s6z ver, bu bir

daha olmasin” diyorum. m




