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Maximilian ). W Thomae, Mehmet Giirs, Rudolf Van Nunen ve Tarkan Ozdemir, Ekipten Mehmet Gok yurtdisinda oldugu icin karede yer alamadi...

Tark mutfagi nihayet

dunyay aciliyor

Bu yil mart ayinda diinyarmn en
nli yemek yarismalarindan biri
olan Bocuse d'Or'un Briiksel'de
yapilan Avrupa se¢melerini izler-
ken hem organizasyona hem de
ekiplerin performansina hayran
olmustum. Tabii hemen ardindan da
"Bu ¢apta bir yarismada neden yer
alamiyoruz, keske biz de bir parcast
olahilsek" hayiflanmalar: gelmisti.

Neyse ki cok gecmeden glizel
haberi aldik. Tiirkiye bundan béyle
Bocuse d'Or Yarismasi'na kati-
labilecek. Yarismay diizenleyen
'Sirha Otel, Catering Hizmetleri ve
Gida Fuari’' Mart 2013'ten itibaren
Istanbul'da da yapilmaya baslan-
yor. Gida sektoriinde olanlarn gok
iyibildigi gibi 1983'ten bu yana iki
yilda bir Fransa'min Lyon kentinde
diizenlenen Sirha Fuar1 gastronomi
diinyasinda yeni egilimleri yénlen-
dirmesiyle tinlti. Cenevre, Shanghai
ve Moskova'da da ayaklari var.

Sirha Fuari semsiyesi altinda
gerceklesen Omnivare gihi sef atol-
yelerinin, ama ¢zellikle de Bacuse
d'Or Yarismasi'nin Tiirkiye mutfa-
gina ve seflerine biiyiik ivme ka-
tacagmna inaniyorum. “Mutfagimizi
yurtdisinda neden tamutarmyoruz?",
“Fine-dining restoranlara uygun
sunum nasil yapariz?" sorular: bu
yarisma sayesinde cevap bulacak.
Ve ayni zamanda mutfagimiz diin-
yaya tanitmak i¢in iyl bir sigrama
tahtasi olacak.

Kurallar spor etkinligi gibi

Yasayan efsane Fransiz sef Paul
Bocuse adina 1987 yilindan beri
yapilan yarisma adeta bir spor
etkinligi gibi kurallara baglanmus.
Stadyum gibi diizenlenmis hiiyuk
bir alan icine 12 mutfak kuruluyor,
ekipler orada énceden belirlen-
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yemekle birlikte 14 kisiicin 5.5 saat
icinde hazir ediyor. Ve tlim asama-
lar juri tiyesi sefler ve gozlemciler
tarafindan izleniyor. Ama tahii ki
oncesinde 18 aylik bir sliregte kati-
Ima tlkelerde secimler yapiliyor.

Secmeler Mart 2013'te
Bocuse d'Or Tiirkiye yarisma

komitesinde beg {inlii sef yer aliyor.

Mehmet Giirs (MiklaRestoran),
Mehmet Gok ( Four Seasons Hotel),
Rudolf Van Nunen (The Marmara-
Hotel), Tarkan Ozdemir (Le Meri-
dien) ve Maximilian J.W Thomae.
Her biri yarisma ve ekip yetistirme
konularinda deneyimli bes sefi
bliyiik bir telas almis durumda. En
kisa zamanda Tiirkiye'de Bocuse
d'Or akademisini kKurmalari ve
secilen adayin yarismalara hazir-
lanmasi gerekiyor. Bocuse d'Or
Turkiye Baskani Mehmet Glirs
“Hepimiz ¢ok heyecanlyiz, Tiir-
kiyeli agcilar bugtine dek hircok

yarismaya katildl ama bir mahalle
magc1 var, bir de diinya kupasu. Iste
aradaki fark boyle” diyor. 9 Mart
2013'te segilen sef ve yardimeisi

14 ay sonra Isveg'te yapilan Av-
rupa se¢melerine katilacak. Sef

bu stirede baska hichir sey yap-
madan sadece antréner Mehmet
Gok'le birlikte calisacak, Se¢meleri
kazanirsa 2015'te Lyon'da yarisma
sansini yakalayacak. Gecen yilin
birincisi Danimarkal sef bu yarisma
icin sekiz yil hazirlanmis. Bocuse
d’Or Yarismasi uluslararas: ye-
mek yarigmasi ama her yarsmaci
Avrupa ve diinya finallerinde enaz
bir temel malzemeyi kendi iilkesin-
den se¢mek zorunda. Giirs’e gire
sadece bu detay bile mutfagimzi,
tiriinlerimizi diinyaya tamitmak icin
bir firsat. Bu gihi yarismalar tilkele-
rin gastronomi kiilttir(inti de ortaya
clkariyor.

Tabii ki Sirha Yemek Fuari ve
Bocuse d'Or Yarismast Istanbul'a
Tlirkiye mutfagin diinyaya tart-
mak amaciyla gelmedi. 73 milyon-
luk niifus, bitytime hiz, gelismekte
olan turizm ve restoran sektorii
bytik etken,

Sebep ne olursa olsun bu yaris-
ma ve fuar disa acilmak veitibar
isteyen mutfagimiz icin bir firsat.
Bizim de bu firsat1iyi degerlen-
dirmemiz gerekiyor. Bunun
sartlarindan biri de devlet
destekli, planl ve uzun vadeli
bir calisma. Yillar boyu bir
mutfak gelenegi olmadigl
soylenen Kuzey (ilkeleri
son U yarismada birinciligi
kimselere kaptirmiyor. Isveg,

2014 Avrupa secmeleri {ilke-
sinde olsun diye tiim olanak-
larimi seferber etmis. Umariz
biz de giiniin birinde Bocuse
d'Or'a ev sahipligi yapabiliriz...
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‘lyivemek’
e)t’k)i,nlikleri
artiyor

Bilkent'te ve Amerika'da turizm, yi-
yecek-icecek isletmeciligi egitimi alip
ve bir siire otellerde calistiktan sonra
Istanbul’a dénen Zeyno Glirses’in
2009 yilinda kurdugu ‘iyiyemek.com’
adl gastronomi portali her gecen giin
geliserek yoluna devam ediyor. ‘iyiye-
mek’ iic yilicinde sektdrdeki kaliteyi
dlciimleyen ‘Yonca sistemi’ gibi basarih
projelere imza ath. Giirses simdi yo-
luna La Cucina ltaliana Dergisi Genel
Yayin Yonetmeni Ebru Erke ile hirlikte
devam ediyor. Sitenin faaliyetleri yani
sira gastronomi organizasyonlari,
geziler, lezzet geceleri gibi etkinlikler
de diizenliyorlar.

ftalyan ve Tiirk

mutfaklari yan yana

Bu etkinliklerden sonuncusu da
Sisli Belediyesi'yle birlikte italyan
Konsoloslugu'nun destegiyle Macka
Parkindaduzenledikleri ‘Turk ve Ital-
yan Mutfak Kuiltiirleri Omuz Omuza’
konseptli festival. Bir giin stirecek
festivalde parkin icine kurulacak acik
mutfakta Turkiye'nin énemli Turk ve
talyan sefleri yemek yapacak.
Parka kurulacak mini mutfaklar-
da Risotto ile keskek, polenta le
kuymak, mantiile ravioli, ricottaile
lor tatlis gibi aym mantikla yapilan
Tiirk ve ftalyan yemekleri yan yana
hazirlanacak. Macka Parkr'ndaki ‘Tiirk
ve Italyan Mutfak Kiiltiirleri Omuz
Omuza' senligini kagirmayin derim.
Fiyat: 40 TL

" iPhone’da
Istanbul Eats



