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Miss Cilek’ten
sevgilerle...

Dondurma kornetinde
farkl sekiller ve renkler
denemelc uzun stiredir
aklimdaydi.

Bu ay, “artuc tam
zaman!” diye diisiindiim.
Basladim calismaya...
Arastirmalar, onlarca tarif
arasindan secimler yapmak ve
malzeme temini derken, girdim
mutfaga.

Deniyorum, deniyorum... Bir
titrlit yagh kagittan ayrimiyor
yaptigum hamurlar.

Hala acaba nerede? Aramaya
basliyorum. Bu arada
diizinelerce yumurta
titketiyorum.

Herseyi dikkatle yapwjorum.
50 fark tarifi lkayashyorum.
Pisirme kagidi unlaniyor,
yaglanmyor ama nafile.
Pisirdigim hamurlar, yagh
kagtttan bir tirlii ayrimuyor!
Bunca zamandir neler
denedim? Haftalarca yilmadan,
bikmadan tizerinde calistigim
tarifler oldu.

Nice geceler sabahladim
mutfakta ama bu kadar icinden
ctlkamadigim bir problemle hi¢
Iearsilasmadim. Ama sonucta
buldum hatayt... Giillsem mi,
aglasam mu; bilemedim. Meger
pisirme kagidinin azizligine
ugruyormusum! Onu
degistirdigimde, gerelk tadt,
gerelk gortintimii ile sonunda
harika kornetlerime kavustum.
Keyfim de yerine gelince,
cornetler kelebeklere déniisiip
ucusmaya, cicekler gibi
dondurmalart siislemeye
basladh...

Ustelik bir tiy kadar hafif:
tach da, goriiniimii de dylesine
leziz ki. Mutlaka denemelisiniz!

Haydi simdi mutfaga! Kendi
yaratiaiginizla, birbirinden
farkl kornet érnelkleri ile
dondurmalarimizt renklendirin...

Afiyetle, keyifle gecen bir ay
diliyorum sizlere...

Sevgilerimle...

@ipek Kuscu
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Sofwa EGLENCELI SUNUMLAR
v

Kendi

kulahinizi
kendiniz yapin!

Yaz sicaklarinin en serin cozumudur dondurma... Hele bir de
citir ¢ritir bir kornet Uzerinde servis edilirse, yemesine doyum
olmaz! Daha dnce pek ¢cok kez ev yapimi dondurmanin

inceliklerini sizlerle paylastik. Ama bu defa Misscilek, kornetin

de ev sartlarinda hazirlanabilecegini gosteriyor bizlere...

M Yaz ve fotograflar: IPEK KUSCU miscilek@hotmail.com / www.misscilek. blogspot.com

Kornet tarifi

# 3 adet yumurtamn aki
# 60 gram pudrasekeri
# 45 gram eritilmis ve ithtilmis

tereyag:
@ 60 gram elenmis un

Renklendirme icin:

» Pembe renk icin: 1 tath kasig cilek
piiresi +1 tath kasig un

» Yesil renk icin: 1 tath kasig toz
antepfistig

» Kahverengi icin: 1 tath kasig kakao
Dilediginiz renk icin, hamura gerekli
malzemeleri ilave edin.

Kornet yapimu icin éncelikle

yumurta aklari derin bir kasede,
bir fiske tuz ilavesi ile, {izerinde
baloncuklar olusana degin ¢irpin.
Pudrasekerini ve tereyagin eleyip
karistirin. Unu ekleyip karistirim. Krep

kiwvaminda bir hamur elde edeceksiniz.
Istediginiz sekli 6nce yagh kagida cizin.

Sonra yagh kagidi ters cevirin.

Uzerine tath kasig) ile karisimdan
yayn ve bicak sirti ile izerinden
diizeltin. Hamurun diizgiin ve kalin
olmamasina 6zen gosterin. Firimmzi
onceden orta derece ayarma getirmeyi
unutmaym (170 derece). Isitilnus firma
hamuru almn.

Bu arada firinmizin basindan

ayrilmayin. 6-8 dakika icinde
hamurlarin kenarlari kizarana dek
pisirin. Sicakken sekil verin ve
sogumasi icin yerinden kipirdatmayn.
Her seferinde iki ya da dort adet hamur
pisirin. Sekil vermeden hamurun
sertlesmemesine dikkat edin! Ben
hamuru dort ufak kaseye pay ederek,
her bir hamura birer tath kasig
renklendiricilerden ilave ettim. Biitiin
hamuru renklendirmek isterseniz,
olciiyil bir yemek kasigina
cikartmalisiniz.

Kaynakea:

* Parti Yemekleri - Boyut Yaymnlar: « www.koroplast.com + www.cartedor.com.tr
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Soffra EGLENCELI SUNUMLAR

Sunum Onerisi

Kornetlere kase sekli
vererek, Uzerine

Onemli not

* Kornet élctistinde kivami tutturmada, gram orani son
derece énemlidir. Bu nedenle bardak élcdsine uyarlamadim.
Sizler de gram élciisiine gére hareket ederseniz, farifin
sonunda hdsrana ugramazsiniz.

* Eger hamurunuz daha sekil veremeden sertlesirse
Gzdlmeyin, hemen sicak firnda 2-3 dakika tutun.
Tekrar sekil alacak hale gelecekir.

Sunum Onerisi
Farkl kaliplardan
yararlanarak, pek
cok cesitte kornet

hazrrlayabilirsiniz.
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