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RESTORANLAR, OTELLER, HASTANELER,
" KUCUK ISLETMELER VE TUM YATIRIMCILAR iCIN

BENZERSIZ BIR BASUCU KAYNAGI

Ulkemizdeki endustriyel mutfak alaninda ihtiyag duyulabilecek her tirli profesyonel bilgiyi bir
araya getiren Profesyonel Mutfaklar kitabi, sektérdeki buytik bir acigr kapatma hedefiyle hayata
gecti. Uluslararasi Gida Hizmeti Danismanlar Dernegi olan FCSI isbirligiyle hazirlanan ve

Boyut Yayin Grubu tarafindan yayimlanan eser; ev disi yiyecek ve icecek hizmetleri sunan tim
isletrneler icin benzersiz bir kaynak niteliginde.
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|kemizdeki enduistriyel mutfak
U alaninda ihtiyac duyulabilecek her

turlt profesyonel bilgiyi bir araya
getiren Profesyonel Mutfaklar kitab,
sektordeki buyik bir agigr kapatma hedefiyle
hayata gecti. DUnyanin 6nde gelen sektorel
yayin grubu HUSS ve 46 Ulkede 1300 uyesiyle
dinyanin en onemli Uluslararasi Gida Hizmeti
Danismanlan Dernegi olan FCSI isbirligiyle
hazirlanan ve Bayut Yayin Grubu tarafindan
yayimlanan eser; otel, restoran, cafe, bar,
hastane gibi ev disi yiyecek ve icecek
hizmetleri sunan tim isletmeler igin benzersiz
bir kaynak niteliginde...

A'dan Z'ye endustriyel

mutfak siireci

Restoranlar, oteller, hastaneler kuiguk
isletmeler ve tim yatinmcilar icin benzersiz
bir basucu kaynagi olan kitapta, endustriyel
mutfakla ilgili her bilgiye ulasmak mumkan.
Bir endustriyel mutfagin genel tasarimi,
depolama yéntemleri, hazirlik, proses, servis
ve temizlik bolumlerinde olmasi gerekenler,
aydinlatma ve havalandirma sistemleri,
zeminler, duvarlar, kapilar, pencereler,
armaturler, isletme planlamasinda yasanan
termel sorunlar, sicak-soguk zincir, yardimcei
ekipmanlar ve bu ekipmanlarin dogru sekilde
montajlan Profesyonel Mutfaklar kitabinda
ayrintili olarak islenen konulardan yalnizca
birkaci. Turkiyeden ve dinyadan proje
ornekleri de dahil olmak tizere bir endUstriyel
mutfaga dair A'dan Z'ye her seyin yer aldigi bu
rehber niteligindeki eser, ayni zamanda yillik
periyotlarla gincellenerek olusturulacak yeni
baskilariyla, standartlar dahil tum sektorel
gelismeleri de yakindan takip etmeyi
saglayacak.
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Rehber nitelgindeki eser, yillik
periyotlarla giincellenerek olusturulacak
yeni baskilariyla, standartlar dahil tiim
sektorel geligmeleri yakindan takip
etmeyi saglayacak.

“Hedefimiz, meslekteki
standartlar yayginlastirmak”
Kitabin buife isletmecilerinden 5 yildizli otel
yoneticilerine kadar tum karar vericilere
ulastinlacaginin altini gizen BEjOt Nayn
Grubu Genel Yayin Yonetmeni Bilent
Oztikan, “Bu kitap, profesyonel mutfak
barindiran isletmelerin yararlanacag) bir

Lé) bagvuru kaynagi olarak hazirlandi. Hedefimiz,

\ meslekteki standartlar yayginlastirmak,

basarili isletmelerin hizmet ve karlilik
citalarini daha ytksege tasimak” diyor.
www.promutfak.com
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Restoranlar, oteller, hastaneler kiigiik isletmeler
ve tiim yatinmecilar igin benzersiz bir basucu
kaynag olan kitapta, endiistriyel mutfaklara
dair her bilgiye ulagmak miimkiin.

Tirkiye ve diinyadan orijinal restoran,
otel ve kafe mutfak projeleri

L Dilek OZKAN Medine ISBILIR
DETAYLI BILGI VE dilek.ozkan@boyut.com.tr  medine ishilir@boyut com tr
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